
II. BADACSONYLÁBDIHEGYI KÁPOSZTA KAVALKÁD 

2019. szeptember 21., szombat 

Helyszín: Herczeg Ferenc Strand – Ökoturisztikai Látogatóközpont 

Érkezés: 0900 

Főzés kezdete: 1000 

Elkészült étel egy adagjának feltálalása a zsűrinek: 13
00 

Kóstoló jegyek beváltása, közönség kiszolgálása: 1300 

Eredményhirdetés: 15
00 

JELENTKEZÉSI LAP 

Jelentkezési határidő: 2019. szeptember 15. vasárnap 
olk.labdi14@gmail.com e-mail címen a jelentkezési lap visszaküldésével, 

számítógép hiányában személyesen 09.00 és 15.00 óra között a helyszínen 

Csapatkapitány neve: 
 Elérhetőség: 

(telefon, e-mail) 

 

Csapat neve:  Csapat létszáma:  

Csapattagok neve: 
 

Melyik települést 
képviselik? 

 Csapat jellege: 
(kollégák, család, baráti 

társaság, stb). 

 

Étel kategóriája: 

húsos étel 
tésztaféle 

vegetáriánus (hús mentes) 
Étel pontos megnevezése: 

 

Igényelt káposzta 
fajtája1: 

3 kg nyers fehér fejes gyalulatlan  

3kg nyers lila fejes gyalulatlan  

3 kg savanyított  

3 kg kel- 

káposzta 

Előző nap átveszi a csapat 
a Látogatóközpontban 

a fejes káposztát otthoni 
gyalulásra? 

Igen 

Nem 

Tűzrakás módja: 
saját gázpalackos 

igényelnek tőlünk tűzifát 
Főző edény és mérete2: 

 

NEVEZÉSI DÍJ: 2.000 Ft / csapat 
Otthon elkészíthető és a versenyben résztvevő ételek: sütemény és salátafélék.3 

A nevezési díjak, valamint a kóstolójegyek bevétele a strand további fejlesztését szolgálja! 
Minden csapat 10, kóstolójeggyel rendelkező érdeklődőnek kell ételt kiadjon, a további mennyiség szabadon 

elfogyasztható. Természetesen a zsűri számára megfelelően kitálalt ételadagot kell biztosítani. 
Örömmel átvesszük a helyszínen az étel receptjét, elkészítési módját a csapatoktól, egy jó kis helyi káposztás 

ételeket összegyűjtő receptgyűjteményt szeretnénk a jövőben megszerkeszteni. 
Ha akad otthon bármilyen érdekes, régi káposztás eszköz, savanyításhoz, aprításhoz, főzéshez kapcsolódóan, 

szeretettel fogadjuk egy kis kiállítás kedvéért! 

Jó készülődést kívánunk! Szeretettel várunk! 

Ökoturisztikai Látogatóközpont 

8263 Badacsonytördemic, Vízpart u. 3. 

Tel:       +36-30-599-28-46 

E-mail:   olk.labdi14@gmail.com 

Web:     www.olk.badacsonylabdihegy.hu 

                                                             
1
 Ételenként egy fajta káposzta választható, kérjük a kívánt részt aláhúzni 

2 Hány literes bogrács vagy hány adagos tárcsa vagy lábos, stb. – hány tepsi, tál otthoni sütemény 
3 A zsűri számára valamint legalább 10 kóstoló jeggyel rendelkező vendég számára elegendő ételt kell biztosítani   

 

mailto:olk.labdi14@gmail.com

